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Bk " Ha sido seleccionado tras

una cata a ciegas por el consejo regulador de
Rioja DOCa como el vino blanco
INSTITUCIONAL y sera utilizado en todos
los eventos oficiales durante todo este afo!!!
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Lagar de CAYO TEMPRANILLO BLANCO 2022.

Variedad de uva: Tempranillo Blanco.

Uva: Procedente de viniedos propios en Rioja
alta, seleccionados en el momento optimo de
maduracion.

Grado alcohélico: 13,5 % vol.

Método de elaboracién: Maceracion en frio para
obtener los mejores aromas de las pieles,
suavemente prensadas, clarificacion y
fermentacion en frio del mosto transparente.
Envejecimiento sobre sus lias finas.

Nota de cata:

Color amarillo brillante con tonos verdosos.
Sofisticado y potente en nariz, combinando aromas

tropicales y citricos.
Complementado con notas de frutas y flores
g o i blancas.
Cfﬁ;;gﬁ; En paladar fresco, complejo, untuoso, bien
/ equilibrado, con un postgusto largo y agradable.

Temperatura de servicio: 8-10 °C.

MEDALLAS DE LA ANADA 2018-2019.
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26° concurso de vinos "fiesta de
la vendimia” “1er premio, mejor
vino blanco de D.O.Ca Rioja.
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www.bodegasquiroga.com

info@bodegasquiroga.com

C/ Antonio Pérez n© 24, E-26323 Azofra (Rioja Alta) Spain.
Tel. y Fax: (0034) 941 379 334

Mobile: (0034) 606 042 478 /(0034)646 708 862



